LE SEDI DI
BIO-LOGICA 2026

TRENTO EXPO

Via Briamasco, 1

@ MsE | MusEo
DELLE SCIENZE

Quartiere Le Albere, Trento

SCUOLE ELEMENTARI
CRISPI

Via San Giovanni Bosco, Trento

' PALAZZO ROCCABRUNA

Spazio Cucina Didattica
Via Santa Trinita, 24

UNIVERSITA DEGLI
STUDI DI TRENTO

Dipartimento di Sociologia
Via Verdi, Trento

. VILLA SANT’IGNAZIO A ) K .
Via delle Laste 22, Trento i i A

BIO-LOGICA: TERRITORI

Circoserzlon
@ carpoLo

@® MEANO E ARGENTARIO
® rovo

® viLLazzano

@ ovrReFERSINA

SAN GIUSEPPE
E SANTA CHIARA

SABATO 14 E DOMENICA 15 MARZO

Q TRENTO EXPO | VIA BRIAMASCO, 1

Dalle 8.30 alle 18.30

+ 792 MOSTRA DELL’AGRICOLTURA

D ) L S P 0 G e U 1) s
mento, produttori locali con el territorio e I Polo e Studenti e

docenti della Fondazione Edmund Mach mostreranno a bambini e adulti come riconoscere alcune razze

di animali da allevamento: vitellini, cavalli, conig|

apre, oche e galline.

- ((intero: €3,00") ((Ridotto (over 65 & bambi

-12 anni: € 2,00 ) ((Gratuito 0-5 anni) )

L'AGRICOLTURA IN MOSTRA e
MERCATO AGRICOLO

Oltre 30 produttori locali ti aspettano con il me-
glio delle eccellenze a km 0: conserve e marmel-
late artigianali, formaggi dal sapore autentico,
miele profumato, oli essenziali, erbe aromatiche,
vini del territorio e tante altri prodotti da scoprire.

LABORATORI LUDICO-DIDATTICO
“MONTAGNA, CHE PASSIONE!”
CON LE GUIDE ALPINE E
ACCOMPAGNATORI DI MEDIA
MONTAGNA

La montagna & meravigliosa...

mava conosciutal quanto siete pronti per un'e-
scursione? Un percorso a prove rapide per tutta
la famiglia: scegliere le scarpe giuste, preparare
Io zaino, riconoscere fiori e animali delle Alpi,
orientarsi sulla carta del Trentino.

IL GIARDINO DELLE OFFICINALI 0
Stand Provincia autonoma di Trento e Fondazione
Edmund Mach.

Esposizione di piante officinali ed erbe aromati-
che accompagnata dal laboratorio per i pili pic-
coli; “Annusa e indovina la pianta!” (sab. e dom:
10.00/12.00 & 15.00-17.00). Ricercatori e tecnici
presenteranno la nuova normativa provinciale
sulla raccolta delle piante officinali e i servizi

per le imprese del settore.

Partecipazione gratuita

+ DOMO, SPAZIO DEDICATO ALLEDILIZIA, RISPARMIO ENERGETICO

E NUOVE TECNOLOGIE

e gestione consapevole delle vostre case.

Trento Expo, Salone -1

Realta del territorio vi porteranno a scoprire materiali e tecnologie moderne per la ristrutturazione

GIOCHI IN LEGNO.. @
DA CONDIVIDERE!

20 postazioni con giochi artigianali, rompicapi
e grandi sfide, entusiasmante per tutte le eta.

Partecipazione gratuita

A cura della Scuola di circo Bolle di Sapone.

AREA GASTRONOMICA

Area attrezzata con food truck e cucina,
dove gustare piatti tipici della tradizione
\ocale e focacce artigianali, tortel

di pat mi olenta croccante,
gemo amgianale. mini pasticceria

& ottima panetteria.

DEGUSTAZIONI “SLOW WINE” @
A CURA DI SLOW FOOD

Uno spazio di degustazione e di incontro,

in cui il pubblico potra assaggiare vini sele-
zionati e dialogare direttamente con i produt-
tori, approfondendo storie, pratiche agricole
& legami con i territori di provenienza.

/K‘

Conil supporto di
COMUNE DITRENTO

In collaborazione con

PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO

Con il patrocinio di

UNIVERSITA
DI TRENTO

]
Azienda per il Turismo di Trento
Tel. 0461/216000

Promium Partner

CASSE RURALI ;&
TRENTINE %
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4 dal 12 al 15 marzo
Agricoltura/ Sostenibilta / Politche d




GIOVEDI 12 MARZO

9 UNIVERSITA DEGLI STUDI DI TRENTO
DIPARTIMENTO DI SOCIOLOGIA
AULA KESSLER

Dalle 17,00 alle 19.00

CIBO, GIUSTIZIA E DEMOCRAZIA:
DALLA RICERCA ALLA PRATICA

Restituzione del progetto Making Food
Democracy con Francesca Forno e Paolo
Graziano con a segire tavola rotonda con
esperienze nazionali e internazionali con:
Eleonora Cavallari (Terra!) e Maria Antonietta
Maneschi (Unitn), ma anche territoriali con
Ass.a Giulia Casonato, Franchesca Nicolodi
(Tavolo provinciale riduzione degli sprechi

e di distribuzione delle eccedenze), Climagt,
cucine popolari

Ingresso libero

VENERDI 13 MARZO

BIO-LOGICA: TERRITORI

Laboratori ed incontri nei dintowni di Thento

“VIAGGIO TRA ORTI IDEALI
E ORTI REALI"

Un incontro tra i gestori degli orti del circolo
anziani “La Barchessa” e gli alunni di 2 classi
della scuola primaria “Tomasi”.

Rinfresco a base di prodotti biologici.

Dalle 10.00 alle 12.00

lazzano

rti so
per le scuole.

“SANI STILI DI VITA
CRESCIAMO IN ORTO”

Incontro tra due classi terze di ICTNA4 e cittadi-
attivi di Orto Aperto. Trapianto di alberi

di piccoli frutti e colazione insieme con yogurt

e piccoli frutti di stagione.

Dalle 10.00 alle 12.00

Ritrovo: Orto Aperto - via Medici 13
Attivita per le scuole.

MUSE - MUSEO DELLE SCIENZE
SALA CONFERENZE

Dalle 15.00 alle 17.00
CIBO E BIODIVERSITA

Un workshop per comprendere e capire come

declinare al sistema urbano questo legame

indissolubile. Dopo lintroduzione, si terranno

4 tavoli di lavoro con lo scopo di portare delle

proposte al consiglio comunale:
Autoproduzione e autodeterminazione
alimentare

(con la moderazione di Ass. Sherwood)
Biodiversita e impollinatori

(con la moderazione del Muse - Museo delle
Scienze e la partecipazione dei partner
del progetto Actdbees)

Agroecologia e nuovi OGM

(con la moderazione di Edera)
Biodiversita, spreco alimentare e mense

(con la moderazione del Comune di Trento
e la partecipazione dei partner del tavolo
provinciale per la riduzione degli sprechi
e la redistribuzione delle eccedenze)

Per iscriversi ai tavoli di lavoro
compilare il seguente form

9 VILLA SANT’IGNAZIO | LASTE DI TRENTO

CENA BIODIVERSA E ANTISPRECO

Lo Chef Paolo Betti, cuoco dellAlleanza Slow
Food creera un ment a zero sprechi con i pro-
dotti recuperati da Trentino Solidale, valoriz-
zando ogni prodotto nel piatto! Il ricavato con-
tribuira a finanziare il progetto “La solidarieta
va al mercato”.

Costo partecipazione: 25¢

Prenotati compilando
il seguente modulo

SABATO 14 MARZO

TRENTO EXPO
AGRI-AGORA

08.3f

00]17.00 18.30

LABORATORI PER GRANDI

E PICCINI A CURA DI DONNE
IN CAMPO, CIA, COLDIRETTI,
‘CONFAGRICOLTURA DEL
TRENTINO E SLOW FOOD

Partecipazione gratuita

s

Programma
completo

Dalle 13.00 alle 17.00

BIOLOGICO: N
LA CRISI CHE NON C’E?

[SIERELL) zuppa bi
(PP Tavola rotonda con le esperienze
delle aziende agricole:
Manuel Cosi (Vecchia Fattoria Rendena),
Maddalena Stelzer (Maso Martis e Biodistretto

di Trento), Melinda e Azienda Agricola Api
e terre di Giuseppe.

diversa di benvenuto

« Sistemi di garanzia partecipata
Alessandra Piccoli

* La politica risponde: tavola rotonda
con sigle di categoria agricola

Partecipazione gratuita

on la partecipa-
zione di Claudio Serafini di Organic cities

% .

BIO-LOGICA: TERRITORI
Laboratori ed incontii nei dintowni di Thento

“AUTOPRODURSI IL BURROCA-
CAO CON ERBE EREMITICHE:

S| SCRIVE LABORATORIO MA SI
LEGGE AGIRE SUL TERRITORIO!”

Visita presso Erbe Eremitiche, realta agricola
della Celva. Riflessione legata all'agricoltura
locale, al fare rete e al ricambio generazionale
& confronto sull'utilizzo del territorio. Succes-
sivamente & previsto un laboratorio dove si
creera il burrocacao partendo da 0 e utilizzan-
do materie prime locali. Durante tutta la visita
ci sara la possibilita di degustare prodotti del
territorio (max 50 person:

Ritrovo: Via Celva 19, presso Erbe Eremitiche

Partecipazione gratuita ) ((Max 50 posti

D40
A Prenotati compilando
il seguente modulo

ATTIVITA IN ORTO APERTO

Dalle 11.00 alle 12.00

Un incontro letterario nello spazio del’ORTO
APERTO, un momento speciale di dialogo tra
chi scrive e chi legge.

Dalle 14.00 alle 16.00

Laboratorio di riciclo pellet con gruppo
informale Officina al 23

Circoscrizione Oltrefersina

Ritrovo: Via Medici, 13

FESTA DELLE API

Piantumazione comunitaria di semi autoctoni
& costruzione del Bee hotel. Inaugurazione
della zona a sfalcio ridotto e della nuova aiuola
a cura del Servizio Parchi e giardini. Laboratori
per bambini 0-6 a cura del nido di Gardolo
©6-11a cura di Carpe Diem APS. Intervento
degli esperti del MUSE del progetto Act 4 bee
© presentazione BEE HOTEL.

Dalle 10.00 alle 12.00

Ritrovo: Via Ernesta Bittanti @Co2 OPEN PARK

LA BIODIVERSITA A SCUOLA

Dalle 9.00 alle 10.00

Circoscrizione S.Giuseppe e S.

Ritrovo: Aula Magna IC3 Scuola
Bronzetti-Segantini

Incontro dedicato alle esperienze degli orti
didattici come spazi per la promozione della
biodiversita e dell’educazione ambientale ed
alimentare, con il contributo delle iniziative
delllstituto Comprensivo Trento 3 e della se-
zione Educazione di Slow Food Italia (Annalisa
D'Onorio) sull'esperienza del progetto *

a Scuola”. A seguire, laboratori dedicati ad
alunni, bambini e loro famiglie e alla

sulla biodiversita nei nostri territori, negli orti e
nel nostro piatto.

Dalle 10.00 alle 12.00

“ATAVOLA CON GUSTO E SALUTE”

Laboratorio sulla biodiversita a tavola con

il cuoco Luigi Montibeller (Cuochi dellAllean-
2a), la nutrizionista Federica Povero (sezione
Educazione di Slow Food ltalia) ed Elisabetta
Bartocai (ICTrento3);

“LA BIODIVERSITA E GLI IMPOLLINATORI”
A cura del MMape Mulino Museo dell’Ape
di Croviana e di Michele Molinari (ICTrento3);

“$1 FA PRESTO A DIRE FAGIOLO...”
Laboratorio sui legumi e semina dei legumi ne-
gli orti della scuola, a cura di Stefania Durante
& Annalisa D'Onorio (Slow Food talia-Educa-
zione) e di Francesco Scarafilo (ICtrento3).

SCUOLE ELEMENTARI CRISPI
VIA S. GIOVANNI BOSCO | TRENTO

Dalle 10.00 alle 12.00

LABORATORIO DI CUCINA
ANTISPRECO PER FAMIGLIE
"CUCINARE SENZA SPRECARE"

Ritrovo: Info Point Azienda per il Turismo
di Trento - Piazza Fiera

Prenotati compilando
il seguente modulo

9 PALAZZO ROCCABRUNA

SPAZIO CUCINA DIDATTICA
Dalle 17.30 alle 20.30

GUSTO TRENTINO SOLIDALE: CENA
DIDATTICA ETICA E CIRCOLARE

1 i tto la guida

Paolo Betti, avranno F'opportunita di creare una
cena originale e sostenibile, con attenzione all’u-

scelta degli ingredienti dei piatti fino alla degu-
stazione finale.

Costo partecipazione: 106

Prenotati compilando.
il seguente modulo

MUSE | MUSEO DELLE SCIENZE | LOBBY
SPETTACOLO TEATRALE "SEMI"

“Biodiversita e crisi i
Dialogo con Stefano Liberti e Viola Ducati

“Semi” di e con Stefano Panzeri
La storia vera di Nikolaj Ivanovié agronomo
russo che diede la sua vita per combattere
la fame nel mondo.

Prenota qui
il tuo posto

DOMENICA 15 MARZO

BIO-LOGICA: TERRITORI

Laboratori ed incontri nei dintowi di Thente

IL RESPIRO DEL CALISIO:
ECO-TREKKING SULLA VIA
DELLA STORIA E SAPORI BIO.

Un facile trekking da Meano allArgentario
accompagnati dalle guide di media montagna
delPEcomuseo dellArgentario per apprezzare
il territorio del Calisio e le sue peculiarita attra-
verso I'antica Via Claudia Augusta Altinate.
Escursione a cura delle guide dell’Ecomuseo
dellArgentario.

—Dalle 00 alle 13.00
Circoscrizione Argentario e Meano

Ritrovo: ore 9.00 presso Piazza dell’Assunta
a Meano.

Arrivo alle 13.00 circa presso I‘Azienda Agrico-
la Maso Bergamini dove verranno presentati e
degustati alcuni prodotti biologici del territo-
rio: dallo Zafferano del Cal El bio della
cantina.

Partecipazione gratuita

Prenotati compilando
il seguente modulo

RIFLESSIONI ED ESPLORAZIONI
SUL DOSS S. AGATATRA
PAESAGGIO, AGRICOLTURA

E BIODIVERSITA

Insieme ad un esperto si parlera della storia

di Povo e della sua trasformazione. Visita ad
OrtoCastello, una fratta sul Doss in disuso

e recuperata. Durante la visita & previsto un
momento facilitato di immaginazione collettiva
in cui ci si interroghera sul ruolo delFagricol-
tura per la comunita. Segue un rinfresco con
prodotti del territorio.

Dalle 14.00 alle 16.00

hiesetta del Doss S. Agata

Partecipazione gratuita

Q TRENTO EXPO
AGRI-AGORA

8.30-10.00 | 14.00-18.30

LABORATORI PER GRANDI

E PICCINI A CURA DI DONNE
IN CAMPO, CIA, COLDIRETTI,
CONFAGRICOLTURA DEL
TRENTINO E SLOW FOOD

Programma
completo

“BIODIVERSIT‘:\ ED EVOLUZIONE
DELLE VARIETA LOCALI NELL’
AGRICOLTURA BIOLOGICA”

Acura de La Pimpinella,
con Fesposizione “la Biodiversita”

Dalle 11.00 alle 12.00

CIBO E CITTA | NUTRIRE TRENTO
INCONTRA ROVERETO

Le citta e StationdTrasformation

si confrontano.

CONSULTA
IL PROGRAMMA
COMPLETO &

-
BIO-LOGICA: TERRITORI
[

R




